
Italian food 

GRATINS ET LASAGNES� 14.0 
Lasagne au chèvre et épinards
Parmigiana 
Gratin de patate douce et pousses d’épinards
Gratin Dauphinois à la truffe

LES BAGUETTES TRADITION� 10.0
Vegan pesto, tapenade de tomate, 
légumes grillés, roquette, artichaut mariné 
Rital roquette, Mozzarella, duo de tomates, pesto
Chavignol chèvre, roquette, confiture de figues, noix
Giacomo Camembert, pousse d’épinards, miel, noisette 
Anael avocat, saumon gravlax, oignons frais,
œuf dur, sauce moutarde à l’ancienne au miel
Jonchef tartare de légumes croquants au shimishuri,� 14.0
citron confit, œuf, ventrèche de thon gras, harissa 

ART FOOD

ASITALIAN FOOD

TRATTORIA

CARTE DE VIN - ÉPICERIE FINE - FROMAGERIE À LA DÉCOUPE 

Desserts� 8.0

Tiramisu spéculos caramel beurre salé 
Tiramisu pâte à tartiner cookies 
Cheesecake cru à la framboise 
Mousse chocolat cacahuète beurre salé
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56 RUE PIERRE DEMOURS - 75017 PARIS
09 87 75 27 73     sucheese56

M
ag

en
ta

co
lo

r 
01

 5
6 

81
 1

7 
41

Boissons 33cl� 2.0

Coca / Coca zéro / Ice tea / Orangina
Fanta orange / Minute Maid orange
Oasis tropical /Sprite / Minute Maid tropical

Eaux minérales 50cl� 2.5

Evian / San Pellegrino

Bières 33cl� 4.0

Peroni / Asahi 

BURRATA
Tomate sauce Napolitaine - roquette � 14.0
Basilic pesto - carpaccio de tomate � 16.0
Truffe huile et carpaccio de truffe � 19.0
- roquette - pluie aux champignons de paris 

PENNE PASTA / RISOTTO
4 fromages�  14/16
Champignons � 14/16
Duo de saumons� 16/18
A l’arrabbiata� 13/15 
Truffée � 20/22

Caprese carpaccio de tomate et bufala� 12.0
avec son pesto aux pignons grillés et vinaigre
balsamique réduit sur nid de roquette
Stracciatella revisité crème de fromage, � 14.0
roquette, fleur de sel, huile d’olive au romarin
Camembert rôti au miel de thym� 14.0
roquette, tomates cerises, sauce à l’ancienne

Formules
La SUpasta                                                       15.90
1 pâte au choix ou un gratin (sauf truffe)
+ 1 boisson (sauf bière) + 1 mousse au 
chocolat caramel

La SUdwich                                                      11.90
1 sandwich au choix ( sauf Jonchef)
+ 1 boisson (sauf bière) + 1 mousse au 
chocolat caramel

La SUcheese                                                   13.90
1 caprese + California Classic au choix 
(sauf thon frais) + 1 boisson (sauf bière)



Art food Japanese food 
Poke Tonino� 16.0
Thon frais,riz, pois gourmands, radis, mangue,
vermicelle, noisette sauce soja truffée

Poke demi-cuit� 16.0
thon et saumon flashé, infusion au gingembre
et à l’ail, huile de sésame, roquette, radis,
piment d’espelette, sésame torréfié
et sauce agrume/soja

Tataki de thon sur crème d’artichaut� 19.0
poussière d’agrume aux olives noires
et sauce yuzu à l’huile d’olive

Salade Wakame à la mangue et fêta� 16.0
graines de tournesol sur nid de tomate
en couleur sauce citron huile d’olive
moutarde à l’ancienne et miel de thym

Carpaccio de saumon à la framboise� 18.0
radis, ciboulette 

Carpaccio de thon à la mangue� 18.0
pesto de roquette, herbes aromatiques

Tartare de thon frais� 17.0
avocat figue chèvre noisette,
huile d’olive au gingembre et romarin

Asperge à la truffe� 15.0
et noisette du Piémont

SUSHI 2 pièces
Saumon � 4.0
Thon � 7.0
Boutargue teriaki� 8.0

Saumon braisé citron 
vert � 6.0
Thon truffé� 9.0

RIZ TARTARE riz vinaigre ,avocat , sesame
Saumon � 12.0
Saumon flashé citron vert � 14.0
Thon cuit mayonnaise � 12.0
Thon � 15.0
Thon / confit de figue / chèvre noisette � 16.0
Thon / saumon � 14.0
Saumon/crème cheese/oignon frit � 14.0

MAKI 6 pièces
Saumon avocat citron vert � 5.0
Thon cuit mayonnaise � 5.0
Concombre � 4.0
Avocat � 4.5
Thon frais � 6.0
Œuf de saumon citron vert � 6.0
Crème cheese concombre � 4.5

SASHIMI 6 pièces
Saumon � 7.0
Tataki saumon� 11.0
sauce mangue, huile de sésame et ciboulette
Thon frais � 8.0
Tataki thon frais sauce au yuzu�  11.0
huile d’olive au gingembre et noisettes du Piémont
Thon / saumon flashé� 11.0
huile de clémentine, piment d’espelette

CALIFORNIA  6 pièces
Saumon � 6.0
Saumon avocat � 6.5
Saumon cheese � 6.5
Saumon concombre �6.0
Thon cuit mayonnaise �5.0
Thon cuit� 5.5
mayonnaise avocat
Thon cuit� 5.5
mayonnaise concombre

Avocat� 4.5
Concombre � 4.0
Cheese� 4.5
Thon frais � 7.0
Thon frais avocat � 7.5
Thon frais concombre �7.0

Spécialités Sucheese
Riz tartare Sucheese tartare de saumon, � 16.0
oignon frais, citron, huile d’olive au romarin, ciboulette,
fleur de sel, poivre concassé, avocat, riz vinaigre 

CALIFORNIA 6 pièces
Dolce Vita saumon, avocat, � 10.0
patate douce,  roquette, miel de thym,
piment d’espelette, recouvert de ciboulette
Spinach jeunes pousses d’épinards, crème de� 10.0
chèvre, confiture de figue, recouvert noisette
Giacomo tomate confite, fleur de sel, roquette, � 10.0
mozzarella , recouvert parmesan, pesto de roquette
Asperagus saumon, asperge, avocat, � 12.0
shitake, recouvert oignons frits
Messi thon, saumon, avocat, asperge, truffe, sauce� 14.0
épicée, roquette, oignons frais, recouvert de truffe
Noisetine saumon, avocat,� 10.0
jeunes pousses d’épinards, asperge, cream cheese,
recouvert de noisettes torréfiées
Jonchef thon frais, asperge, truffe, � 13.0
zestes de citron, sel de truffe, roquette,
recouvert de ciboulette, sauce soja truffée
Shaily patate douce, thon cuit mayonnaise, � 10.0
shitake, avocat, sauce teriaki
Aaron saumon, patate douce, asperge, � 10.0
Gouda aux herbes, recouvert oignons frits

Prix nets en euros, taxes et service compris

PLATEAU DE FROMAGES � 23.0
servi avec noix, beurre, figue et pousses d’épinards 
Chèvre / Bleu / Camembert / Bufala / Emmental /Cantal 


