Novellino

— KOSHER DAIRY RESTAURANT ——

Liebe Gaste

Herzlich willkommen im Novellino.
Sie kdbnnen bei uns israelische, mediterrane und asiatische
Speisen geniefden.
Wir winschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und

guten Appetit
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Allergeninformation:

A - glutenhaltiges Getreide. C - Ei. D - Fisch. E - Erdnuss. F - Soja. G -Milch oder Laktose. H
-Schalenfriichte. L - Sellerie. M - Senf. N — Sesam. O - Sulfite. P — Lupinen.




Empfehlung des Chefkochs

TASTING MENU

Fischplatte ° mittel /2 2590
Tuna, Lachs, Zander und grof /o 3190
Scholle gegrillt in Knoblauchbutter
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Fisch & Chips 1790
Gebratener zander im Biertempura-teig,

mit Pommes und Remoulade Aioli
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Erinnerungen an den Hafen 2190
von Jaffa »°¢

Rotbarbe/Zander/Lachs mariniert in stli-

chen Gewdurzen, knusprig paniert mit Aioli

Harissa, Amba-Tahini und mit gewUrzten

Pommes
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Fisch & Chips

Melanzani-Schnitzel * 1490 Baraka Pizza ~ev™ 11.00
Panierte Melanzani, Harissa Aioli Pizzateig mit Knoblauch, Zatar, Kase, Tahi-

und Pommes frites ni, Cherry Tomaten, Olivendl und Sesam
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Pizza Falafel 14.00
Pizzateig, Tahini, Falafel, Salzgurken, weif3e
Zwiebeln, Harissa Vinaigrette, Melanzani

und Cherry Tomaten
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Empfehlung des Chefkochs

SUPPEN

Minestrone "
GemUsesuppe italienischer Art
1Mo PN

Zwiebelsuppe“ct
mit K&secroutons
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Shins Suppe ¢t
SUf-sauere Gemuiusesuppe mit Ei
113721 D°NRPOR MR Oy N3 P 7

Tagessuppe *
o PN

Potatoe wedges
frittierte Kartoffeln mit
hausgemachten Gewirzen
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Mozzarella Sticks cc
mit Sauce tartare
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VORSPEISEN

Knusprige Tapas *°

Panierte Karfiol und Champignons mit
sufer Chilisauce
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Melanzani Carpaccio ¢

gerdstete Melanzani mit Ricotta, Pistazien,
Tahini und Dattelhonig
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Melanzani Carpaccio

Home fries o~

hausgemachte Bratkartoffeln mit
milchiger scharfer Sauce und Sesam
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Dwwmuwn

Pommes frites Klein
mit Ketchup grofs
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Empfehlung dQS Cheﬂ{ochs

SALATE

Bei jedem Salat gilt als Salatgrundlage:
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Paprika und Karotten
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Avocado-Salat *¢ 1190
mit Avocado, Pinienkerne und Rahmsauce
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Grecca Salat “° 1390
mit Schafskdase, Oliven und Zwiebeln
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De la Casa Salat ¢ 1090
mit Champignons, Croutons, Ei und
Rahmsauce
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Wahlweise mit
gegrillten Lachsstreifen 4.00
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AUS DEM OFEN

Oma Shoshanas Blintzes ~°¢ 1590
mit Spinat, Brokkoli und Béchamelsauce,

mit Ka&se Uberbacken
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Fancy Blintzes *¢ 1390
mit Kartoffelcreme, karamellisierten Zwie-

beln und Pilzen, in Rosé-sauce, mit Kase
Uberbacken

m”Mu’e 1on DX¥1 7IATR MBN X210 13792

N2 09PN mIP% MY 1 1 2u™h3

Lasagne ¢ 12.90
mit GemUse und Tomatensauce,

Uberbacken mit Ké&se
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Ofenkartoffel ¢ 1090
mit Champignoncremesause,

Uberbacken mit Ké&se
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Empfehlung dQS Ch@ﬂ(OChS

PASTA

Zur Auswahl gibt es Spaghetti oder Penne.
Wahlweise Gnocchi - extra 1.50
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‘Funghi’ *¢

mit Steinpilzen, Champignons und
Rahmsauce
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‘Pomodoro’
mit Tomatensauce
nP21y 20N oy

Cipolla #c
mit Zwiebelcremesauce
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Jedes Gericht kann mit
Kd&se Uberbacken werden - extra 2.00
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Rosé ¢
mit Tomaten- und Rahmsauce
DNINWI N1"J21Y 20N

Ravioli ‘Patata’ / ‘Spinaci’ «

mit SUBkartoffel- oder Spinatfullung,

mit Oliven-Tomatensauce oder
Champignioncremesause
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‘Salmone’ »o¢ 1390
mit Zwiebeln, Lachsstreifen und Rahmsauce
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Gnocchi a la Carlo »¢ 1390
mit Brokkolicremesauce, in Butter geroste-

tem Brokkoli und Knoblauch
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Empfehlung des Chefkochs

PIZZA

Margherita »¢
mit Tomatensauce und Kdse
11077101 1X%°D

‘Prima Vera' ~c¢

mit Tomatensauce, Feta-Kdase, Spinat Ei und
Kdse
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Brotstangen #
mit/ohne Knoblauchsauce
DWW avn *72 / oy on npn

Pizza de la Casa "¢

Margherita mit gebratenen Me-
lanzani, knackigem Blattsalat,
Avocado, scharfe Mayonnaise und
Cocktailsauce
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Patata-Pizza *¢

mit Sufkartoffeln, Gouda, Brokkoli und
Champignoncreme

’51|7TD1 71BN 70V 13721 N1PIY’D NINW 10N

Salatpizza ‘Salmone’ / ‘Tonno’ *>¢
mit Tomatensauce, Blattsalat, Ei,
Rahmsauce, Kase und Lachs / Tuna
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Pizza De La Casa

Brotstangen mit Knoblauchsauce

Mais / Zwiebeln / Oliven / Champignon / Zucchini
/ Melanzani / Pfefferoni / Tomaten
pro Zugabe - 1.00

Brokkoli / Tuna / Spinat / Kase / Ei
pro Zugabe - 2.00
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Empfehlung des Cheﬂ:ochs

FISCH

Fischgerichte werden mit einem kleinen Salat und

einer Beilage serviert.

Beilagen zur Wahl (pro Gericht eine Beilage):

Petersilienkartoffeln, Bratkartoffeln, Letscho,

Reis oder Pommes frites
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Lachsburger >

mit gegrillten Lachsstreifen, Zwiebeln, Toma-

ten und Kdase. (wahlweise vegetarisch)
NP3y 9¥2 57712 11nP0 Mo nn oynnoo AN
MM XN 12720

Branzino Shawarma *°
Branzinosticke mit gebratenen
Zwiebeln, gegrilltem Gemuse

in Harissa-Vinaigrette
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Lachsfilet gegrillt >
wahlweise mit Chefsauce. extra - 2.00
21 1170 19D

Branzino auf Steingrill °¢
0 AnD 7711 %y 9% 7129\0° 12

Forelle gegrillt >¢
D Mo 5715y M98 7D

Tunasteak/TunaMedallions gegrillt °
D39 IR 2700 N
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Karpfen auf serbische Art >
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Scholle gebacken ~cvcv
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Zanderfilet gegrillt °c
MY (I VIR

19.90

19.90

2290



Empfehlung des Chefkochs

DESSERT

Tiramisu ~c¢
1070

Cheesecake *¢
mit Karamellsauce
PP UM oY 73721 Ny

Schokosoufflé
AW 17910

Apfelstrudel ~¢

serviert mit Vanilleeis
220 1790 VA0 TN pY MmN YTNuw

Belgische Waffel

Mit Vanille- und Schokoeiseis, Scho-
koladenchips, wei3er Schokolade,
Kekse,Schlagsahne und Ahornsirup
TANW, AW AW 719, P T
25”7 NOX, NNV N1™1910,05°% 1w, 137

Palatschinken *¢

mit Marmelade oder Eis, serviert
mit Schlagsahne
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KAFFEE & Co

Espresso
107DON

Verlangerter
TR 101D0X

Capuccino ¢
WX

Latte ©
TTON? 71D 1D
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6.50

590

6.50
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2.80

3.20
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Belgische Waffel

Tee in Kanne
TP TN

HeiBe Schokolade ¢
or P

Eiskaffee ¢
91 N9 Oy 119p 07K

Milchshake ©
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Wir empfehlen

KALTE GETRANKE

Mineralwasser 290
still oder prickelnd
o tII\0"13°n 07N

Cola/Fanta/Sprite/Almdudler 390
\MTLIRD\DIDO\LR TN
720 MLOIN PWR)7 TN

Orangensaft/Apfelsaft /4L 290
adylale\Naknilslalgda) 1/2L 500
1L 900
Sodawasser /4L 2.00
Mo 013 /2L 360
1L 650
Soda Zitrone / 1/4L 290
Himbeere / Holunder 1/2L 450
2Y° N7D NPXANA 0 T 750
Eistee Zitrone / Pfirsisch 250
POTDX / 7Y
WEIN & Co
WeiBwein / Rotwein © 1/8L 450 Heineken * /8L 320
]ﬂb T”/DTI'N [ /4L 850 P /4L 450
341 240
Weillwein / Rotwein gespritzt ° /8L 540 GoBer » /8L 290
1 DITR\2? 17 /4L 940 (nPmipn m2)7on /4L 390
Whiskey 4c. 380 Wodka » 4d. 380
7PD?"| 8 cl 720 I-Ilj-m 8 cl 7.20
Flasche 95.0 Flasche 80.0

Alle Preise in Euro inkl. MwSt., exkl. 10% Trinkgeld | All prices in Euro incl. taxes, excl. 10% tip



